
Rs 1,500 per person  inclusive of 15% VAT 
Rs 1,500 par personne  incluant 15% de TVA

Basket of croissant and pain aux chocolat 
Corbeille de croissants et pains au chocolat
Avocado toast, tomato confit, feta and balsamic 
Toast à l’avocat, tomates confites, feta et balsamique

Smoked salmon croissant, fried egg, rocket  
Croissant au saumon fumé, œuf au plat et roquette

Eggs Benedict, smoked marlin, spinach, avocado 
Oeufs bénédictes au marlin fumé, épinards et avocat 

Steak sandwich - lettuce, tomato, caramelized onion,  beetroot, cheese & chips 
Sandwich au steak avec laitue, tomate, oignon caramélisé,  betterave, fromage et frites

Crispy chicken tandoori burger - lettuce, tomato,  onion, smoky mayo & chips 
Burger au poulet tandoori croustillant - laitue, tomate,  oignon, mayo fumée et frites

Gourmet with smashed avocado, sauteed spinach,  homemade baked beans, 
mushroom, roasted tomatoes and toast 
Gourmet accompagné d’une sélection de légumes: avocat,  épinards sautées, baked beans fait-maison, 
champignons, tomates roties et toast

Vegetarian souvlaki - pita bread, avocado served  with sweet potato fries & tzatziki 
Souvlaki de légumes avec pain pita, avocat,  frites de patates douces et tzatziki

Buddha bowl with brown rice, avocado, chickpeas,  honey glazed roasted carrots 
Buddha bowl composé de riz brun, avocat, pois chiches,  carottes rôties glacées au miel

Potato rosti with sauteed spinach, roasted butternut,  avocado & capsicum relish 
Rösti de pommes de terre avec épinards sautés,  butternut rôti, avocat et poivron

Pancakes served with vanilla ice cream, garnished  with chocolate sauce and marshmallow 
Pancakes avec glace à la vanille,  sauce au chocolat et guimauves 

Belgian waffles served with dark chocolate brittle,  marshmallow with creme anglaise 
Gaufres belges avec des petits morceaux de chocolat noir,  guimauves et crème anglaise 

French toast served with maple syrup and berries 
Pain perdu au sirop d’érable et baies

Choose between a starter, a main course and a dessert 
Choisissez entre une entrée, un plat de résistance et un dessert

Starters Entrées

Main Courses Plats de Résistance

Desserts 

Make your own trilogy 
Créez votre propre trilogie
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vegetarian végétarien gluten free sans gluten


