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POUR COMMENCER
Carpaccio de boeuf australien	 Rs 545
Câpres frits, roquette et salade de parmesan avec vinaigrette balsamique
Plateau de mezze méditerranéen 	 Rs 490
Houmous aux pois chiches, baba ghanoush, olives kalamata, tzatziki, artichauts 
grillés, feta, concombres anglais et pain pita
Tartare de saumon/Thon	 Rs 580
Oignons, cornichon, câpres,avocat, poivrons, vinaigrette à l’orange et toasts aux graines
Noix de saint-jacques poêlées	 Rs 680
Beurre à l’ail et au citron, purée de pois, roquette et grenade
Foie gras parfait et toasts briochés	 Rs 650
Parfait de foie gras crémeux, chutney d’ananas et toasts briochés
Tuna tataki et salade asiatique	 Rs 585
Thon mi-cuit mariné dans notre sauce teriyaki signature
Tartelette de betterave 	 Rs 435
Betteraves rôties, ricotta maison, laitue romaine et réduction balsamique

SALADES FRAÎCHES
Grecque 	 Rs 465 
Fromage feta, concombre, tomates, poivrons, 
olives, oignons, origan
César	 Rs 535
Poulet, croûtons maison, anchois, bacon de poulet fumé, 
parmesan
Coeur de palmier fermier	 Rs 825
Crevettes grillées, feuilles de roquette, salade de coriande, olives, 
jus de citron, huile, salsa de mangue
Poulpe grillé de poivre	 Rs 690
Roquette, poivron tranché, oignon, ananas
Salade de marlin fumé	 Rs 580
Laitue, concombre, avocat, tomate, oignon mariné
Mexican bowl 	 Rs 490
Tortilla croustillante, riz brun, carottes glacées au miel, guacamole, 
haricots rouges, oignons croustillants
Buddha bowl 	 Rs 520
Riz brun, quinoa, pois chiches, patates douces rôties, 
légumes de saison grillés
Poke bowl au saumon teriyaki	 Rs 675
Saumon, riz à sushi, wakame, avocat, concombre, gingembre mariné, 
sauce teriyaki
Poke bowl au thon	 Rs 625
Thon, riz à sushi, chou rouge, ananas, poivron, avocat, 
vinaigrette à la mangue

BURGER & CO 
Signature burger	 Rs 795
Galette de boeuf, oignons caramélisés, foie gras, cornichons, roquette et tomate, 
frites à la truffe
Burger de boeuf australien	 Rs 700
Tomates, cornichons, cheddar, laitue, oignons caramélisés, betterave, oeuf au plat
Burger de poulet	  Rs 595
Poulet pané au babeurre, laitue, tomates, concombre, guacamole, cheddar, 
mayonnaise fumée
Burger de poisson pané	 Rs 595
Laitue, tomate, oignon, sauce tartare
Burger végétarien 	 Rs 585
Galette végétale, laitue, tomate et sauce tzatziki
Panini	 Rs 520
poulet fermier grillé, tomates, feuille de salade et mayonnaise à l’ail et au miel
Pain pita  	 Rs 470
Houmous de pois chiches, poivron, légumes croquants, tranches d’avocat, 
tomates, feuilles de roquettes
Servi avec des frites et salades 
Wedges ou frites de patates douces	 (supplément Rs 50)

ENVIES GOURMANDES 
Soupe de crabe	 Rs 480
Soupe épicée maison
Soupe crémeuse de maïs 	  Rs 395
Brocoli, crème, maïs
Soupe Tom Yum	 Rs 450
Fusion thaïlandaise aux crevettes, champignons, lait de coco

BAR À PÂTES
Penne arrabbiata 	  Rs 540
Sauce tomate épicée à l’ail, basilic frais, parmesan râpé 
Risotto aux champignons truffés 	 Rs 710
Risotto crémeux aux champignons, truffe, shiitake croustillant, amandes, 
huile de basilic, parmesan
Tagliatelles au ragoût de boeuf	  Rs 685
Ragoût de boeuf cuit pendant 8 heures, olives noires, gremolata et parmesan
Spaghetti aux crustacés	 Rs 725
Crevettes géantes et petites, aglio e olio, tomate cerise
Raviolis aux épinards et à la ricotta 	 Rs 585
Raviolis aux épinards et à la ricotta, beurre noisette, raisins secs, 
feuilles de roquettes
*Option sans gluten disponible

PIZZA 
Margherita	 Rs 485
Sugo, fromage mozzarella
Quattro formaggi 	 Rs 635
Provolone, fromage bleu, parmesan et mozzarella
Frutti di mare	 Rs 625
Moules, crevettes, calamars et fromage
Poulet pesto	 Rs 580
Poulet, basilic pesto et mozzarella
Pizza à la truffe 	 Rs 780
Pâte de truffe, sauce truffe crémeuse, basilic frais et mozzarella
Hawaïenne	 Rs 625
Jambon de poulet, ananas, mozzarella
Meat lovers	 Rs 695
Salami de boeuf, jambon de poulet, prosciutto de veau, mozzarella et sauce barbecue

TAPAS AU BORD DE L’EAU 
Burritos aux crevettes	 Rs 440 
vinaigrette à l’orange

Plateau de charcuterie	 Rs 1,150
Jambon de dinde, saucisse au pepperoni 
de boeuf, veau fumé, parfait de foie 
gras, compote de mangue, pain grillé

Assiette de fromages 	 Rs 1,050
camembert, fromage bleu, cheddar 
vieilli, confiture de papaye

Beignets de calamars	 Rs 450
Mayonnaise au wasabi, salade

Bruschetta 	 Rs 360
Tomates mûries à la vigne, oignon, 
basilic et vinaigrette balsamique

Tapas de l’île 	 Rs 360
Samoussas, beignets de taro, 
gateaux piments, croquettes 
de fromage et chutney local

Bouchées de falafel 	 Rs 310
Sauce tahini

Tacos - laitue, chou, guacamole 
et salsa d’ananas
Poulet / Poisson	 Rs 450 
Boeuf effiloché	 Rs 560 
Veg	 Rs 380

POUR LES GOURMANDS
Assiette de fruits frais 	 Rs 395
Fruits tropicaux de saison en dés, sorbet 
au fruit de la passion

Café gourmant	 Rs 455
Mini cheesecake, crème brûlée, 
fondant au chocolat, glace à la pistache 
et un espresso

Cheesecake 	 Rs 360
coulis au fruit de la passion 
et crumble

Crème brulée infusée 
à la cardamome	 Rs 345
Glace à la vanille

Fondant au chocolat	 Rs 360
Glace à la vanille

Panna cotta	 Rs 340
Coulis de baies mélangées

Pizza au nutella	 Rs 425
Sauce au nutella, guimauves et fraises

Possibilité de servir au bord de la piscine ou au Ki Beach

PLAT PRINCIPAL

DÉLICES DE LA MER
Catch of the day (500 g)	 Rs 895
Mini poisson grillé, légumes sautés, beurre blanc, légumes verts
Poêlée de poisson local	 Rs 795
Risotto crémeux, brocoli, amandes, beurre noisette
Crevettes géantes	 Rs 840
Sauce créole, riz parfumé, frites, légumes verts
Langouste (500 g)	 Rs 3,330
Langouste grillé, pommes de terre au four, sauce crémeuse aux champignons, 
légumes de saison, frites, légumes verts
Gratin de fruits de mer	 Rs 785
Calamar, poisson, crevettes, mozzarella gratinée, pain à l’ail croustillant
Plateau de fruits de mer	 Rs 2,050
Crevettes géantes, poisson local, bébé poulpe, calmars, moules, 
légumes rôtis, servi avec salade verte, frites et sauce au beurre citronné
Ajouter une langouste (300 g)	 Rs 550

2Beach Club - Fish ’n ’Chips	 Rs 760
Poisson pané, purée de pois, wedges, salade verte, sauce tartare

DÉLICES CARNIVORES
Angus noir d’Australie 
Filet de boeuf 220 g	 Rs 2,100 
Entrecôte 400 g	 Rs 2,280 
T-bone 350 g	 Rs 1,700

Dégustez nos steaks premium Angus noir d’Australie, cuits à la perfection 
et servis avec votre choix de deux accompagnements et une sauce délectable.

Côtelettes d’agneau panées	 Rs 1,880
Côtelettes d’agneau australien panées, pois à la menthe, purée crémeuse, jus d’agneau 
aux champignons

Parmigiana de poulet	 Rs 900
Poulet tendre, sauce napolitaine, mozzarella, frites et salade

SAVEURS LOCALES
Curry de poulet et crevettes	 Rs 585
Riz basmati, pâte de crevettes au piment et chutney de tomate
Kalia d’agneau	 Rs 695
Épices maison, pomme de terre vapeur, oeuf frit, riz cuit à la vapeur, 
salade de concombre, sauce raita
Curry de poulpe	 Rs 660
Poulpe cuisiné dans un mélange d’épices maison, 
riz cuit à la vapeur et salade de papaye verte
Aigre doux (fruits de mer / poulet)	 Rs 610
Fruits de mer ou poulet croustillant, sauce aigre douce, poivron, concombre, dés 
d’ananas avec riz vapeur et salade verte
Curry vert 	 Rs 430
Pâte de curry vert, légumes de saison, riz au lait de coco, salsa d’ananas 
et chutney de coco

ACCOMPAGNEMENTS :
Purée crémeuse à la truffe 
Légumes de saison grillés 
Gratin dauphinois 
Salade verte 
Foie gras (option supplémentaire Rs 250) 
Frites 
Onion rings  
Surf and turf (option supplémentaire Rs 250)

SAUCES :
Sauce aux champignons

Sauce diane
Sauce mauricienne au poivre vert

Beurre café de Paris
Sauce chimichurri

Jus de boeuf au poivre noir

Frites	 Rs 85 
Patates douces	 Rs 120 
Wedges	 Rs 120 
Riz	 Rs 50 
Supplément de fromage	 Rs 25 

Oeuf frit	 Rs 25 
Onion rings	 Rs 75 
Supplément de sauce	 Rs 50 
Purée	 Rs 100 
Légumes sautés	 Rs 120

SUPPLÉMENTS

Un pourcentage de 5 % est automatiquement ajouté à la note en tant que pourboire, mais il reste facultatif
Les prix incluent 15% de taxe


